Appuntamenti Golosi

In breve

3-30 IsoLa D’ELBa (L1)
“Festival del camminare
all’Elba e nelle isole toscane”.
Info: arcipelago.turismo.

toscana.it

4-5 FoNTEVIVO (PR)

Atto finale per “Ponte dei
Sapori”, un intero week-end di
festa con degustazioni, cene,
dimostrazioni di lavorazione
dei prodotti e mercatini.

Info: pontedeisapori.it

4-5 Monpovi (CN)

La “Fiera della Primavera” per
dare il benvenuto alla nuova
stagione.

Info: tel. 0174 559271

7-9 BREUIL CERVINIA
Tre giorni per sciare al chiaro
di luna ai piedi del Cervino.

Info: cervinia.it

10-13 CatTOLICA

“Fiera degli antichi sapori di
mare e di terra”, grande
kermesse dedicata al meglio
della cultura enogastronomica
delle citta costiere.

Info: tel. 0549905034

VDG 12

Emilia Romagna

Percorsi di Vini

IlRistorante LaFrasca, vero
e proprio tempio del buon
bere con la sua cantina, tra
le piti assortite d'Ttalia, sa-
ra il punto di partenza per
“Percorsi di...vini", rasse-
gna che continua ideal-
mente la tradizione delle
giafamosestoricheserate-
evento di ‘Protagonisti a
Tavola’, ideate a partire dal

2,9e16
Mitano MaRrtTIMA (Ra)

1985 da Gianfranco Bolo-
gnesi. Tuttii giovedi finoal
16 aprile.

Info: lafrasca.it

el

Salame & carciofo

Brisighella, bellissimo cen-
tro inserito nel club dei
“Borghi pil belli d'Ttalia“,
diviene in aprile capitale
del gusto con due manife-
stazioni imperdibili per gli
amanti della buona tavola.
Fraisapori e gli odori di vi-
no, olio, formaggio, piadi-
na e tanti altri squisiti ali-
menti che caratterizzanole
Terre di Faenza, non pote-
vano mancare quello del
salame, protagonista il 5
aprile del “Trofeo del buon
Salame”, gustosa gara che

coinvolgeiproduttoridiin-
saccatiartigianalieamato-
riali, volta a tramandare la
cultura e le conoscenze dei
prodotti tradizionali; e, il
26, la “Sagra del Carciofo
Moretto”.

Info: terredifaenza.it

5 € 26 BrisiGHeLLA (Rn)

LIRS .
Pie fritta

Farina, sale, acqua, zuc-
chero, latte, olio e lievito.
Ingredienti semplici e ge-
nuini quelli che da secoli
costituiscono laricettadel-
la pié fritta, meglio cono-
sciutacome“piadinaroma-
gnola”, vera protagonista
della annuale sagra che si
svolgera il lunedi dell’An-
gelo a Fontanelice, in pro-
vincia del capoluogo felsi-
neo. Oltre 13 quintali di

13 FonTaneLice (Bo)

piadinaverrannoimpastati
per sfornare 40.00 pezzi di
questo cibo caratteristico.
Info:

associazionesagrapiefritta. it

Gutturnioin festival

Peril quarto anno conse-
cutivo e dopo il grande
successo dell’edizione
2008, torna il Gutturnio
Festival a Carpaneto Pia-
centino, a due passi da
Piacenza e da Milano. Il
25e26aprilesiterrauna
due giorni di degustazio-
ni, assaggi, abbinamenti
e acquisti di Gutturnio
dei Colli Piacentini. Sa-
ranno presenti alcuni
produttori del pitt amato
deivini locali, con la pos-
sibilita di conoscere tutte
le caratteristiche di que-
sto importante prodotto
enologico D.0.C., guidati
da sommelier professio-
nisti in un percorso che
coinvolge anche piatti e
specialita esclusive della
tavola piacentina.

Rispetto agli scorsi anni,
protagonista sara la va-
riante Frizzante del Gut-
turnio dei Colli Piacenti-

ni. L'eventosiinseriscein
un progetto ormai conso-
lidato di rivalutazione
del territorio e dei suoi
prodotti enogastronomi-
ci. La cornice in cui si
svolgeranno le giornate
sara ancora una volta il
suggestivo Palazzo Dou-
glas Scotti da Vigoleno,
sede del Comune di Car-
paneto Piacentino. Inol-
tre, moltideiristoranti di
Carpaneto e dei comuni
limitrofi proporranno a
pranzo e a cena menu ti-
pici delle valli piacentine
inabbinamento a Guttur-
nio frizzante, fermo, ri-
serva, e agli altri vini dei
Colli Piacentini ad un
prezzo convenzionato.

Come gia lo scorso anno,
gli organizzatori preve-
donoun‘importante par-
tecipazione, puntando a
raggiungere il pubblico
della vicinissima Milano.

25-26 CareaneTo Piacenino (Pc)

’

Alta marea nel capoluogo
ligure con “Slow Fish”, an-
nuale appuntamento pri-
maverile per dare risalto al
Mediterraneo, alle sue pro-
blematiche e ai suoi pro-
dotti: il Mercato sara il luo-
go dove fare la spesa,
mentre Isole del Gusto e
Osterie del Mare presente-
ranno i territori e le loro
‘ tradizioni gastronomiche.

I Presidi Slow Food raccon-

17-20 GENOVA

Un mare di bonta

teranno poi prodotti e me-
todi di produzione da sco-
prire e tutelare.
Info: slowfish.it




